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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

Цель и задачи освоения дисциплины – является формирование знаний о мире 

микроорганизмов, особенностях их строения, физиологии, биохимических процессах, 

которые они возбуждают, роли микроорганизмов в круговороте веществ в природе, 

особенностей отдельных групп микроорганизмов, наиболее распространенных в природе 

и имеющих значение в порче пищевого сырья и пищевых продуктов, получении ряда 

пищевых продуктов, их роли в распространении и возбуждении пищевых заболеваний. 

 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ 

В соответствии с 

учебным планом 

дисциплина относится к                                                                         Обязательной  части образовательной программы    

Статус дисциплины базовая 

Обеспечивающие 

(предшествующие) 

дисциплины, практики 

биология, физика, биологическая химия 

Обеспечиваемые 

(последующие) 

дисциплины, практики 

полученные студентами при освоении данной дисциплины, 

будут реализованы при изучении дисциплин, связанных с 

пищевыми технологиями, а также в дальнейшей 

профессиональной деятельности. 

3. РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  

(ХАРАКТЕРИСТИКА ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ) 

Шифр и наименование 

компетенции 

Индикатор(ы) достижения компетенции / 

планируемые результаты обучения 

Номер(а) 

раздела(ов) 

дисциплины 

(модуля), 

отвечающего(их) 

за формирование 

данного(ых) 

индикатора(ов) 

достижения 

компетенции  

ОПК-2 Способен 

применять основные 

законы и методы 

исследований 

естественных наук для 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1ОПК-2 Демонстрирует знание основных законов и 

методов исследований естественных наук для 

решения задач профессиональной деятельности. 

1,2,3 

ИД-2ОПК-2 Использует знания основных законов и 

методов исследований естественных наук для 

1,2,3 

ИД-3ОПК-2 Применяет основные законы и методы 

исследований естественных наук для решения задач 

профессиональной деятельности. 

1,2,3 

 


